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(Vl C' ' Créer un profil conditionnement 1

SOLUTIONS RESTAURATION

ETAPE 1 : Cliguer sur
paramétrage

ETAPE 2 : Cliquer sur
conditionnement

ETAPE 3 : Cliguer sur profil de
conditionnement

ETAPE 4 : Cliquer sur créer




(VICI)

Créer un profil conditionnement 2

Vous avez la possibilité de créer des conditionnements par type de plat, par plan alimentaire, par
recette, par base culinaire

Liew de stockage actif : Magasin - Uslsateur :vicladmin - SOURCE : PORT-CLEMENT\sauaoomeny -Base :sara [ || bd

O e S e s

Le logiciel va travailler sur un
systeme d’entonnoir et

appllquer |e Condltlonnement Ie Stock Typede  Conditionnement  Etapes- Paramétres  Régles  Ressource  Signes - Tournées Tarifs Matériels Exporter
, . . ., départ calendrier - Zones -  communs - - v Allergénes - clients - v
plus précis en priorité L
Tournées X Tournée 1 X Profil de conditionnement X | Nouveau profil de conditionnement x] X =
¢ -
Nouveau profil de conditionnement ::_
Mode de conditionnement | BaEconvive T 2
— QPRI ETACap——— WU e it N—— i - S—)
gE | I
» = - = - = - = - = - =

Je peux choisir différentes
options de regroupement
lors de mon
conditionnement

» B B £ 1 «

€ B » @ %X |[*

Production Gestion

Tl YW € B oy Mm%

Etapes- Paramétres  Régles Ressource  Signes - Tournées Tarifs Matériels Exporter
Zones -  communs - - - Allergénes - clients - -

Produits Distributeurs Economat Statistiques

Profil de conditionnement X | N profil de diti t X J

e conditionnement
Parconvive T

Regroupement des convives avec arrondi

Regroupement des convives sans arrondi




(V ICI) Créer un profil conditionnement 3

SOLUTIONS RESTAURATION

espondra a un convive et a

Cliquer sur le + pour insérer un nouveau conditionnement qui corr un certain nombre de part

e Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs Production Gestion Economat

(1 = €

Conditionnement  Etapes-  Parameétres  Régles

o

Profil de conditionnement X I portage de repas X ]

SJoR sanjl

portage de repas

Mode de conditionnement _
Par type de plat
Conditionnement

== Libellé Technique [Convive I Nbdep
W o= | > W, = - W, = > WV, = - W =
Entrée Barquette plastique "1000 g" Barquette plastique "1000 g" Ado, Adulte, Personne agée hors
transparente TMF H 58 mm (x600) transparente TMF H 58 mm (x600) institution
Pl netia Barquette plastique blanche GN 1/3 Barquette plastique blanche GN 1/3 Ado, Adulte, Personne agée hors
LRGP H 48 mm (x240) H 48 mm (x240) institution
Barquette plastique "1000 g" Barquette plastique "1000 g" Ado, Adulte, Personne agée hors
Accompagnement S
transparente TMF H 58 mm (x600) transparente TMF H 58 mm (x600) institution
Ado, Adulte, Personne agée hors
Fromage Barquette opaque 1000 Barquett aque 1000 i A 4
g quetie:epan g guetteopagy g institution
Dossart Barquette plastique "1000 g" Barquette plastique "1000 g" Ado, Adulte, Personne agée hors

transparente TMF H 58 mm (x600) transparente TMF H 58 mm (x600) institution




(V | C | ' Création catalogue client 1

SOLUTIONS RESTAURATION

ETAPE 1 : Cliquer sur
paramétrage

6 Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs Production Gestion Economat Statistiques Paramétrage Outils

@lui‘f?mﬁevl‘x+lx'-¢_¢t

~ Conditionnement Etapes Parametres Régles Ressou

ETAPE 2: Cliguer sur

ta rifs CI i en ts Liste des catalogues client X ] X %‘
o
[ 1| @
Derniére période (Début] Derniére période (Fin Nk
v
W M| ML ~ Y @ - Y
catalogue produit 23/01/2019 31/12/2019
menu moliere 15/12/2020 30/09/2021
menu ife 13/11/2020 30/11/2021
/ Nouveau catalogue vente 13/10/2020 28/02/2021
. H Nouveau catalogue vente Type 01/04/2019 31/01/2030
ETAPE 3 : Cliquer sur
.

créer, dupliquer ou
supprimer selon l'action
souhaitée




V | C | ' Création catalogue client 2

SOLUTIONS RESTAURATION

ETAPE 1 : Cliguer sur le + pour insérer une période de début et de fin du catalogue

ETAPE 2 : Associer les lieux de conso

ETAPE 3 : Fermer l'onglet enregistrer et actualiser

‘ Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs Production Gestion Economat Statistiques Paramétrage Outils

v B B 0] W€ B v B X

Stock Tvpede Conditionnement  Etapes- Parametres  Reégles Ressource  Si Tournées Tarifs
~départ  calendrier d Zones-  communs - - Alle clients

Liste des catalogues client X ICatangue X ]

Nouveau catalogue vente

Liste des lieux de consommations associés

2] Identifiant & R —
35007235 15/12/2020 v 14/01/2021

] F
» S ] LT
W = W o= - Y

]
esat
FH MOLIERE
FH OASIS
FOYER D ACCUEIL
MEDICALISE 2

f
}

Sy sau|i4



V l C| ' Création catalogue client 3

SOLUTIONS RESTAURATION

Sélectionner votre catalogue et cliquer sur visualiser ou double clic

Menus Recettes Produits Distributeurs Production Gestion Economat Statistiques Paramétrage

; B ] W € B vy B X + m X m P §

Liste des catalogues client x ]

o

E

m

' i

W @ - m - m -

catalogue produit 23/01/2019 31/12/2019
menu moliere 15/12/2020 3070972021
menu scolaire 13/11/2020 30/11/2021
Nouveau catalogue vente 13/10/2020 28/02/2021
Nouveau catalogue vente Type 01/04/2019 31/01/2030




V | C| ' Création catalogue client pour facturation 1

SOLUTIONS RESTAURATION

ETAPE 1 : Cliquer

. , Menus Recettes Produits Distributeurs Production Gestion Economat Statistiques V;nméque Outils
sur insérer ( en
fonction de votre
choix une recette,
u nm e n u 0 uu n Liste des catalogues client L[Mercurille vente X ]
produit ) \oenucosopuevente e | T e
Menu
E Du lundi 1 avril 2019 Au jeudi 31 janvier 203
0 Prestations ]
- T o N o Jo oo F
Sélectionner le » & -G - ] s - ~hoM = - %
. 31/01/2030 vero Diner Ado, Adulte, Personne dgée 0 € menu diabetique 1,0000
menu ) I d p re Stat Ion 31/01/2030 vero Buffet Ado, Adulte, Personne dgée 10 € menu diabetique 1,0000
et I e C O nV | V e 31/01/2030 Menu senior Petit déjeuner Personnes § 0E€ Menu senior 1,0000
31/01/2030 Menu senior Petit déjeuner Ado, Adultd 0 € Menu senior 1,0000
31/01/2030 Menu senior Diner Personnes agées en 0 € Menu senior 1,0000
31/01/2030 Menu senior Diner Ado, Adulte, Personi 0€ Menu senior 1,0000
31/01/2030 Menu senior Déjeuner Personnes agéeq 10 € Menu senior 1,0000
31/01/2030 Menu senior Déjeuner Enfants de plus ¢ 0 € Menu senior 1,0000
31/01/2030 Menu senior Déjeuner Enfants de moin| 10 € Menu senior 1,0000
31/01/2030 Menu senior Déjeuner Ado, Adulte, Per 0 € Menu senior 1,0000
31/01/2030 Menu scolaire Déjeuner Maternelle 0 € Menu scolaire 1,0000
31/01/2030 Menu scolaire Déjeuner Enfants de pl 10 € Menu scolaire 1,0000
31/01/2030 Menu scolaire Déjeuner Enfants de 10 € Menu scolaire 1,0000
31/01/2030 Menu scolaire Déjeuner Elémentaire 10 € Menu scolaire 1,0000
31/01/2030 Menu scolaire Déjeuner Ado, Adulte, 0 € Menu scolaire 1,0000
31/01/2030 menu diwan Déjeuner Ado, Adulte, 0 € menu diwan 1,0000
31/01/2030 menu diabetique Petit déjeuner Perso m m 0¢€ menu diabetique 1,0000
31/01/2030 menu diabetique Petit déjeuner Ado, . _ __WE€ menu diabetique 1,0000
31/01/2030 menu diabetique Golter Ado, Adulte, Personne agée hors institution 10,0000 € menu diabetique 9 1,0000
31/01/2030 menu diabetique Diner Personnes agées en institution 10,0000 € menu diabetique 1,0000 y




V | C| ' Création catalogue client pour facturation 2

SOLUTIONS RESTAURATION

Appliquer une tarification sur mon menu et un commentaire si nécessaire

@ Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs Production Gestion Economat Statistiques Paramétrage

Outils

o

amooige
Paramétres  Regles Ressource  Signes -

seluliitirchas

Liste des besoins X  Fiche Fabrication X  Edition Velouté de champignons X  Liste perso. des lieux de consommation X  lieux de consommation FH MOLIERE X lMercuriaIe vente X ]

) 5207 -]

B Du mardi 15 décembre 2020 Au jeudi 30 septembre 2021 g
]

[
Yo | 2= v V. Aa v i, Aa b g v ¥ = ¥ Y

sjoe saniy

e
W Aa | v . Aa - o ks Aa
30/09/2021 MENU MOLIERE ET OASIS Petit déjeuner Ado, Adulte, Personne &gée hors institution 1,5000 € gﬁgg MOLIER: 1 1,0000
30/09/2021 MENU MOLIERE ET OASIS Diner Ado, Adulte, Personne agée hors institution 3,0000 € E)A:;\JllsJ MOUEREEE 1,0000
MENU MOLIERE ET
3,0000 € OASIS 1,0000

30/09/2021 MENU MOLIERE ET OASIS Déjeuner Ado, Adulte, Personne dgée hors institution
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V | C| ' Création tournée de livraison 1

SOLUTIONS RESTAURATION

Etape 1 : Cliquer sur

parametre

Etape 2 : Cllquer SUI’ Liste des ient X  Mercuriale vente X  Tournées x_[NouvelleTouméex] - X
, Nouvelle Tournée

tournées il

Tournée ["Planning™|

Description

| Adressedelivraison T

11




V | C' ' Création tournée de livraison 2

SOLUTIONS RESTAURATION

ETAPE 3 : cliquer sur créer

Production Gestion

Tournées X

- X s |
=
|
o
-

[ 1|1
& [eagy————>-- | oy —————————
Tournée 3 Calendrier standard 2
Tournée 2 Calendrier standard

Tourneée 1 Calendrier standard 16

12



(V | C| ' Création tournée de livraison 3

SOLUTIONS RESTAURATION

P O u r aj o ut e r d e S | i e u X d e C O n S O Accueil Menus v ettes Proits Distributeurs : Production Gestion conomat statisn'que Paramétrage Outils
cliquer surle + & w%e - -

5 = — - X
Tournées X 1Nouvelle Tournée X ] ®
Nouvelle Tournée
( Contact Numéro Eipnic N° de Adresse
Cod Calendri Liste perso produi
2 & i d'urgence d'urgence g ety téléphone Web
|aitiers
w = - V| = -V = - Y Y| = W l= v Vo= - Y Y. |= - V| = -V = V| = - ¥,
T ' : L m
esat S:;I”endner
 Lieu de consommation | i
=R Lieu de consommation resse de livraiso FLMOLIERE Calendrier &
standard
Calendrier =
EHOM S standard
FOYER D
ACCUEIL Calendrier F
MRDICALISE standard
autiste
FOYERD Calendrier
ACCUEIL Sanaad 0557948060
MEDICALISE
. Calendrier
-
Sélectionner votre
établissement
v
T L 3F 8

13



(VICI)

SOLUTIONS RESTAURATION

Etablir un ordre de
tournée défini via les
fleches bleues qui se
situent en dessous du
tableur qui
permettent de
monter ou descendre
les lieux de
consommation

Possibilité de détailler
précisément cette
tournée en rajoutant
des commentaires

Distributeurs Production Gestion

Tournées X I Tournée 1 x]

4
X

| Tournée 1

Code

mr dupont

ECOLE PRIMAIRE
ehpad du val d or

centre de vacance
FH OASIS

henry

marie

centre hospitalier
dupont

restaurant p2
portage a domicile
FOYER D ACCUEIL MEDICALISE

autiste

FOYER D ACCUEIL MEDICALISE

i

L
huhfIZFUFMOSD< 25 A abbaye
HKKJHCKK 43000 Chamaliéres- 0

sur-Loire

rue Neuve de I'Hépital
02200 SOISSONS 02 Soissons

5
6
6
ADMR 17 Aytré 7
8
9
10
FOYER D ACCUEIL MEDICALISE 8
rue du Belvedére 02200 11
SOISSONS 02 Soissons
FOYER D ACCUEIL MEDICALISE 42
avenue REPUBLIQUE 33820 12
Braud-et-Saint-Louis
FH MOLIERE 26 Rue Moliére ¥

Description

14
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(VICI)

Création tournée de livraison 5

SOLUTIONS RESTAURATION

Positionner un
planning de
cette tournée

@ Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs Production Gestion Economat Statistiques Paramétrage

Tournées X i Nouvelle Tournée X ]

Nouvelle Tournée

Code‘

lu ma me je ve sa di lu ma me je ve sa di lu ma me je ve sa dl lu ma me je ve sa di

53030 311 (2 3 (4[5 s EE aEEEEE
26785910115 .--.-..10-......15-.-....
50131415 16 17 18 19 7 10 11 12 13 14 15 1611 9 10 11 12 13 14 1516 13 14 15 16 17 18 19
42021 22 23 24 25 26 5 17 18 19 20 21 22 23 1216 17 18 19 20 21 221/ 20 21 22 23 24 25 26
527 28 29 30 31 o 242526272829 132324 (25)(26) 27 28 (28] 1+ [27) 28 2] [30)

14 (3031

AT

lu ma me je ve sa di lu ma me je ve sa di lu ma me je ve sa di lu ma me je ve sa di

18 123 2z [EEEE- e

1 i) (6 I (5 G > () 5 I 5 == L o ! o >~ (5 6 O O

2011 12 13 14 15 16 1720 8 9 10 11 12 13 142913 14 15 16 17 18 1933 10 11 12 13 14 15 16

2118 19 20 21 22 23 242515 16 17 18 19 20 2150 20 21 22 23 24 25 263417 18 19 20 21 22 23

2225 26 27 28 29 30 31 26 ==.--.I3l @EmEE s =.-..--
27 36

lu ma me je ve sa di lu ma me je ve sa di lu ma me je ve sa di lu ma me je ve sa di

| | | [ | & 13 [0 551 5 = (1

Ao SN ESE N SN I S N .

EEEE

T IS TDE SR 05 S O L, - OO RS E0E BN £ RS RS . OX 5 UEE SN 500 6rRa wEs

[ LS

4
X
CINAD S 111 1

15 v




V | C| ' Regle de fabrication 1

SOLUTIONS RESTAURATION

Regles de fabrication : de base la société VICI vous met a disposition deux regles prédéfinies.
Si aucune de ces regles ne correspond a votre fonctionnement, cliquer sur dupliquer puis effectuer la

modification

@ Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs Production Gestion Economat Statistiques Paramétrage Outils

X |2 | X % ¢ &
atériels Appliquer Supprimer  Dupliquer  Actualiser Editer

M

Liste des modéles des étiquettes X  Modéle Etiquette CLEMENT X 1 Régles de fabrication X ]

q
- b4
sjnoe saui4

Sans décalage
Décalage classique

16



(V | C| ' Regle de fabrication 2

SOLUTIONS RESTAURATION

Une copie a été créée afin de vous permettre de paramétrer vos propres
regles de fabrication

Changer le nom afin de pouvoir 7
identifier votre regle de fabrication : | Y T v B X B & [+
et la positionner sur votre lieu de s e commne - e i i
fabrication Regisde ftrication x [ Sam décaiogs Copi) % =

Sa\lﬁ décalage (Copie)
I ]
Petit déjeuner Petit déjeuner Lundi ¥  Mardi v Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi ¥ Dimanche v
Déjeuner Entrée Lundi ~  Mardi v Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi ~ Dimanche >.
. . Diner Entrée Lundi v Mardi ~ Mercredi v Jeudi v Vendredi v Samedi v Dimanche 5
Ch a nge r Ie JO U r e n Cl Iq U a nt S U r Ia Buffet Entrée __lundi  p~ Mardi v Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi ~ Dimanche >
\ . . . 7 Déjeuner Plat principal Lundi v Mardi ~  Mercredi v Jeudi v Vendredi v Samedi ~ Dimanche -
fl e C h e q u I O u V rl ra u n e | ISte d e ro u Ia nte Diner Plat principal Lundi v Mardi v Mercredi v Jeudi ~ Vendredi v Samedi ~ Dimanche "
Buffet Plat principal Lundi ~ Mardi ~ Mercredi v Jeudi v Vendredi ~ Samedi ~ Dimanche -
Déjeuner Accompagnement Lundi v Mardi ~ Mercredi v Jeudi ~ Vendredi v Samedi ~ Dimanche >
Diner Accompagnement Lundi v Mardi v~ Mercredi v Jeudi v Vendredi v Samedi ~ Dimanche 2
Buffet Accompagnement Lundi v Mardi v Mercredi v Jeudi v Vendredi v Samedi ~ Dimanche v
Déjeuner Fromage Lundi v~ Mardi v Mercredi v Jeudi v Vendredi v Samedi ~ Dimanche .
Diner Fromage Lundi ~ Mardi v Mercredi v Jeudi v Vendredi v Samedi ~ Dimanche '
Buffet Fromage Lundi ~ Mardi v Mercredi v Jeudi v Vendredi v Samedi ~ Dimanche v
Déjeuner Dessert Lundi ~ Mardi v Mercredi v Jeudi v Vendredi v Samedi ~ Dimanche v
Diner Dessert Lundi v Mardi v Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi v Dimanche v
Buffet Dessert Lundi v Mardi v Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi v Dimanche '
Collation Apéritif Lundi v Mardi v Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi ¥ Dimanche »
Buffet Apéritif Lundi v Mardi v Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi ¥ Dimanche »
Collation Café/Infusion Lundi ¥ Mardi ¥ Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi v Dimanche -
Buffet Café/Infusion Lundi v Mardi ¥ Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi v Dimanche -
Buffet Digestif Lundi ¥  Mardi ¥ Mercredi v Jeudi ¥ Vendredi v Samedi ~ Dimanche ad
Petit déjeuner Pain Lundi ~ Mardi ~  Mercredi ~  Jeudi ~ Vendredi ~ Samedi ~ Dimanche =




V | Cl ' Regle de répartition des effectifs

SOLUTIONS RESTAURATION

Cet onglet vous permet d’élaborer des regles de répartition en fonction des plats de vos menus a choix

®® 8@ @
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