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ETAPE 1 : Cliquer sur 
paramétrage 
 
ETAPE 2 : Cliquer sur 
conditionnement 

ETAPE 3 : Cliquer sur profil de 
conditionnement  

ETAPE 4 : Cliquer sur créer  

Créer un profil conditionnement 1 



Vous avez la possibilité de créer des conditionnements par type de plat, par plan alimentaire, par 
recette, par base culinaire  

Le logiciel va travailler sur un 
système d’entonnoir et 
appliquer le conditionnement le 
plus précis en priorité  

Je peux choisir différentes 
options de regroupement 
lors de mon 
conditionnement 
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Créer un profil conditionnement 2 



Cliquer sur le + pour insérer un nouveau conditionnement qui correspondra à un convive et à un certain nombre de part  
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Créer un profil conditionnement 3 



Création catalogue client 1 

ETAPE 1 : Cliquer sur 
paramétrage 

ETAPE 2: Cliquer sur 
tarifs clients 

ETAPE 3 : Cliquer sur 
créer, dupliquer ou 
supprimer selon l’action 
souhaitée 
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ETAPE 1 : Cliquer sur le + pour insérer une période de début et de fin du catalogue  

ETAPE 2 : Associer les lieux de conso  

ETAPE 3 : Fermer l’onglet enregistrer et actualiser 
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Création catalogue client 2 



Sélectionner votre catalogue  et cliquer sur visualiser ou double clic 
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Création catalogue client 3 



ETAPE 1 :  Cliquer 
sur insérer ( en 
fonction de votre 
choix une recette, 
un menu ou un 
produit ) 

Sélectionner le 
menu, la prestation 
et le convive  
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Création catalogue client pour facturation 1 



Appliquer une tarification sur mon menu et un commentaire si nécessaire 
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Création catalogue client pour facturation 2 



Création tournée de livraison 1 

Etape 1 : Cliquer sur 
paramètre 

Etape 2 : Cliquer sur 
tournées 
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ÉTAPE 3 : cliquer sur créer 
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Création tournée de livraison 2 



Pour ajouter des lieux de conso 
cliquer sur le + 

Sélectionner votre 
établissement  
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Création tournée de livraison 3 



Etablir un ordre de 
tournée défini via les 
flèches bleues qui se 
situent en dessous du 
tableur qui 
permettent de 
monter ou descendre 
les lieux de 
consommation 

Possibilité de détailler 
précisément cette 
tournée en rajoutant 
des commentaires 
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Création tournée de livraison 4 



Positionner un 
planning de 
cette tournée 

15 

Création tournée de livraison 5 



Règles de fabrication : de base la société VICI vous met à disposition deux règles prédéfinies.  
Si aucune de ces règles ne correspond à votre fonctionnement, cliquer sur dupliquer puis effectuer la 
modification 
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Règle de fabrication 1 



Une copie a été créée afin de vous permettre de paramétrer vos propres 
règles de fabrication  

Changer le nom afin de pouvoir 
identifier votre règle de fabrication 
et la positionner sur votre lieu de 
fabrication 

Changer le jour en cliquant sur la 
flèche qui ouvrira une liste déroulante 

Règle de fabrication 2 



Cet onglet vous permet d’élaborer des règles de répartition en fonction des plats de vos menus à choix  
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Règle de répartition des effectifs 


