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VICI)

coemee - Lancer un planning de production

Planning de Fiche

sjnoe san|i4

Apres avoir associé les menus aux lieux de consommation (sous réserve
d’avoir saisie les recettes), la production peut étre lancée




(V| C| ' Définition de la période de travail et
application des effectifs

Lieu de stockage actif : Magasin - Utilisateur : vicladm!n - SOURCE : PORT-CLEMENT\SQLAIDOMENU - BASE : SARA ! u

1. Définir la

Economat Statistiques Paramétrage Outils

@ Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs Production | Gestion

Vé . .
période de travail ? > % W B « ¥ =
(g W e [+ ® X oL WE X B B ¥ 2 ®B
Copie Importer Actualiser Editer Exporter Générer le planning  Planning de Fiche Gestion Liste des Besoin Planning de Commandes Générer les Modifierla ~ Commandes client Bons livrai-
. effectifs prévisionnels d'effectifs - - - de fabrication fabrication Fabricati déch besoi Type condt. clients [ des clients d Produits sons Clients
2. Appliquer les ausNTIRCATI Ao .

! -
x| E

Al
H Quantifi€ation X =
effectifs )
p révi S i o n n e | S Date de début de consom 15/12/2020 ¥ Date de fin de COM/Q/ZOZO v [ Visualiser les effectifs & zéro ;::1
1 S
H 4 =2 Date de conso | Lieu de consommation Menu Prestation: Convive Recette : e ~ Jatéréel |Nocde | Lieu de production =
(renseignés au » '
, I b I d W = | WY = W = W = 'S = 'Y = 'Y = ) = i G = Nh = WY = W
prealable dans FOYER D ACCUEIL , ’ Ao belults, Concombre & cuisine centrale de
mar. 15/12/2020 3 Menu scolaire Déjeuner Personne agée 5 1394 2
| e | i e u d e MEDICALISE autiste Rorsinstitution I'estragon soissons
: x cuisine centrale de
H mar. 15/12/2020 esat Menu entreprise Déjeuner Entrée Soupe d'herbés 125 .
Co n SO m m at I O n ) hors institution Solsons
FOYER D ACCUEIL s = = 3 : : cuisine centrale de
mar. 15/12/2020 MEDICALISE Menu senior Déjeuner Elémentaire Entrée ette de saumon 30 1393 Rl
. Ado, Adulte, -
J e ret rouve 3 N Ot ons : mar. 15/12/2020 :AOE\E)EIEELII;CUHL Menu senior Déjeuner Personne agée Rillette de saumon 1393 :g;:;rgiscentrale de
hors institution
( i Ado, Adulte, -
1 * ¢ Effe Ct If Menu entreprise Déjeuner Personne agée Entrée fomme§ desfeite cu!5|ne Fesle &
romaaére snissons

prévisionnel » (ce qui
est prévu dans le lieu de
conso)

2. « Effectif prévu 1 » a renseigner
manuellement pour le passage des
commandes (estimations larges)

3. « Effectif réel » a renseigner au plus juste
pour obtenir la liste des besoins la plus .
précise possible



(V | Cl ' Rappel de l'utilisation des filtres

SOLUTIONS RESTAURATION

Sé I e Cti O n d e \ Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs [ Production. Gestion Economat Statistiques Paramétrage Outils
N . 2 2 lz.:i B | (I& P
colonnes a afficher 4 W ] g | ¥ e [* X o b
le pl; ing de Fiche Gestion iste ¢ Commandes Générer le_s Modifierla ~ Commandes client %

Quanti- Appliquer les Copie Importer Actualiser Editer Exporter énérerle p ing
fication effectiispra iefiectist = demabrcatong g iabrication Eabiicationyl  déchets oo ins EEGET B

pour obtenir plus ou e , e i, 2

moins de détails i |
. Date de début de consommation 15/12/2020 + Date de fin de consommation 15/12/2020 v [ Visualiser les effectifs 4 zéro Famille lieu de consommation
dans le tableau (joue \ %

syuoe sanu | ||

sur laffichage mais - s s o el oS L Lo o -
W = i Y.l= WY, = W ¥ [ = WY, = WY = W Yl= NY| = W '
’ f | I Ado, Adulte, iste I :
3 ] " Liste lieux de production
n I n u e p a S S u r e mar. 15/12/2020 FONEED ACCUF”‘ Menu scolaire Déjeuner Personne agée Entrée (.Zoncombre 4 17 1394
MEDICALISE autiste e I'estragon
. « . hors institution
travail du logiciel) Ao, Adule
mar/ 15/12/2020 esat Menu entreprise Déjeuner Personne agée Entrée Soupe d'herbes 125
hors institution
FOYER D ACCUEIL < ” - . - : Men
ar. 15/12/2020 MEDICALISE Menu senior Déjeuner Elémentaire Entrée Rillette de saumon 30 1393
Ado, Adulte,
mar. 15/12/2020 FOYERD ACCUEIL Menu senior Déjeuner Personne agée Entrée Rillette de saumon 120 139
MEDICALISE <
hors institution
Ao, Adulte, Pommes de terre
mar. 15/12/2020 esat Menu entreprise Déjeuner Personne agée Entrée F; 125
UGS fromagére
hors institution
Ado, Adulte,
« . FOYER D ACCUEIL . ” 2 s 5 :
J e pe u X C h O I SI r d e mar. 15/12/2020 MEDICALISE autiste Menu scolaire Déjeuner Eersqnng agee Entrée Mache cotentine 18 1394
ors institution
. Ado, Adulte, -
f| It rer | a mar. 15/12/2020 FH OASIS D IMOLIEREEL | b Personne agée  Entrée Yelowle o 3 1449
OASIS R champignons
hors institution
1 Ado, Adulte, 5
p rOd uction avec mar. 15/12/2020 FH MOLIERE MENUMOUEREET : | Personne agée Entrée \eioutede 33 1395
OASIS I champignefis
f. It . hors institution
un THtre un Iq ue en FOYER D ACCUEIL . . —— : : Tournée
mar. 15/12/2020 MEDICALISE Menu senior Diner Elémentaire Entrée réme de carottes 30 1393 ‘
le sélectionnant  EEEEEE
Nb. ligne = 48 Somme = 3273 Somme=0 Somme =0

dans la colonne
voulue (joue sur
I'affichage)

Les filtres actifs permettent de restreindre le champ de trava
on ne travaille que sur ce qui est sélectionné 5



(VICI)

SOLUTIONS RESTAURATION

Cliquer sur « planning
de fabrication

Vérifier que la
période de travail

Générer un planning de fabrication

=

Accueil

Menus Recettes Produits Distributeurs

Gestion

Economat Outils

Statistiques

Paramétrage

Appliquer les Copie Importer Actualiser Editer Exporter
effectifs prévisionnels  d'effectifs - = =

ATIO ACTION

4
Quanti-

%X ® |

Générer le planning  Planning de Fiche Liste des
de fabrication ~fabrication Fabrication

FARRICATION

Gestion

Quantification X ]

pOu 15/12/2020

est bien celle
voulue

Sélectionner les
filtres de travail

Date de ion 12/2020 ¥ Date de fin de consommation 15

FOYER D ACCUEIL
MEDICALISE autiste

mar. 15/12/2020 Menu scolaire

mar. 15/12/2020 Menu entreprise

\bl\u 15/12/2020 ~

Famille lieu de consommation

/V—

Liste lieux de consommation

Liste lieux de production

————————

(agit ici comme
un filtre actif)

Q

Nb. ligne = 48

Besoin

Commandes
clients

Générer les

commandes clients  commande

[l choisir les conditions = ]

= i Menu
MEDICALISE Menu senior Déjeuner
> —
FOYER D ACCUEIL 2 i N
mar. 15/12/2020 MEDICALISE Menu senior Déjeuner Tournée )
mar. 15/12/2020 esat Menu entreprise Déjeuner
FOYER D ACCUEIL : i m
mar. 15/12/2020 MEDICALISE autiste Menu scolaire Déjeuner
mar. 15/12/2020 FH OASIS PN R ] Diner
OASIS
Ors TNSTITUTIoN
Ado, Adulte, :
mar. 15/12/2020 FH MOLIERE MENUMOUEREEL | per Personne agée Entrée Veloute de 33
OASIS SR champignons
hors institution
FOYER D ACCUEIL : = A 5 ; A
mar. 15/12/2020 MEDICALISE Menu senior Diner Elémentaire Entrée Créme de carottes 30
Ado. Adulte.

Somme = 3273

1393

1393

1394

1449

1395

1393

Somme = 0

o= W

cuisine centrale de
50issons

cuisine centrale de
soissons

cuisine centrale de
s0issons

cuisine centrale de
50iss0Nns

cuisine centrale de
soissons

cuisine centrale de
50issons

cuisine centrale de
50iss0ns

cuisine centrale de
s0issons

cuisine centrale de
50is50NS

Ui selon si je suis sur une phase pour passer mes commandes fournisseurs sera établie sur une :
période ou si je suis en mode de production sera établie a la journée




(VICI)

SOLUTIONS RESTAURATION

Du planning de fabrication
je peux gérer les
productions : décaler,
avancer ou reporter des
productions

Planning de fabrication

Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs { Gestion Economat Statistiques Paramétrage Outils

Décalerla Planningde CréerFiche  Fiche  CréerFiche Gestion  Editerles = Générerles Liste des Besoin Générer le planning Planningde = Commandes Commandes client
fabrication fabrication Fabrication Fabrication ~Déchets  déchets  fiches~ besoins  besoins  Type nt  condt. clients Produits

W X IPIanning de fabrication X ] v X

/

I
IoliEed Z L Y Ostedeconsommaton v
| :
W | ! - m - W ! - L@ - % E v m ~nE - @
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥ Menu senior Pain FOVER D ACCUEIL MEDICALISE  Elémentaire z:;:'s';en:e“"a'e e 60 6
Rdos s cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥  Menu senior Pain FOYER D ACCUEIL MEDICALISE Personne &gée hors SRSOTS 240 48
institution ISson
i Ao, bauts cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Banane esat Personne dgée hors i 125 18
institution
I Scos A, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Beeuf de Thiérache esat Personne &gée hors s 125 14
institution
A0, e, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Cassolette d'églefin esat Personne &gée hors Shiecoris 125 23
institution
o i cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Compote pomme coing esat Personne &gée hors e 125 125
institution
Sorpibi cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥  Menu entreprise Fondu allégé esat Personne dgée hors s 125 125
institution
Rdojhuults cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥  Menu entreprise Pommes de terre fromagére esat Personne &gée hors Eae 125 16
institution
Ado, Adlit, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Riz blanc esat Personne dgée hors e 125 30
institution
Nb. ligne = 46 Y
< 7 >




(VICI)

3 possibilités

1. je souhaite créer mes
commandes en automatique

2. jesuisle jour de ma
production, je vais créer mes
fiches de fabrication

3. je suis en post production et

je veux établir la gestion de

mes déchets

Planning de fabrication

. Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs | ~ Gestion

. v 2

Editer

Economat Statistiques Paramétrage Outils

X+9+man U ¥ B

]
|
[
CreerFlche Gestion  Editer les ‘ Genererles Liste des Besoin
déchets fiches- besoins  besoins  Type

PRODUITS CONDITIONNEMENT

Quantification X JPIanning de fabrica/tion’{] v X

Bons livrai- Tournées de
s0ns Chents hvmson

Commandes  Commandes client
clients Produits

Générer le planning  Planning de
de conditionnement

Exporter Decalerla Planmngde ‘rFiche Flche

COMMANDES

I
L L Y Datedecomsommaton v
=
@r‘"ﬁ/x -F‘ﬁ'ﬂ"_ _ li!ltde,.:.fj"’."” Convive | Poic
ol - Vi v M - ¥ v i [
mar. 15/12/2020  15/12/2020 enu senior Pain FOVER D ACCUEIL MEDICALISE  Elémentaire 2‘;;:'5';?‘:““'& e 60 6
Rdos s cuisine centrale de
mar. 15/12/2020 Menu senior Pain FOYER D ACCUEIL MEDICALISE Personne &gée hors et 240 48
institution SN
Ao, bauts cuisine centrale de
15/12/2020 ~  Menu entreprise Banane esat Personne dgée hors i 125 18
institution
Scos A, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Beeuf de Thiérache esat Personne &gée hors s 125 14
institution
i e, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Cassolette d'églefin esat Personne &gée hors Shiecoris 125 23
institution
o i cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Compote pomme coing esat Personne &gée hors e 125 125
institution
Sorpibi cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥  Menu entreprise Fondu allégé esat Personne dgée hors s 125 125
institution
Rdojhuults cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥  Menu entreprise Pommes de terre fromageére esat Personne dgée hors Soicins 125 16
institution
Ado, Adlit, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Riz blanc esat Personne dgée hors e 125 30
institution
Nb. ligne = 46 Y
< 8 >




(VICI)

SOLUTIONS RESTAURATION

Cliquer sur « générer mes
besoins »

Le logiciel va récupérer
I’ensemble des fiches
techniques et des produits
nécessaires a la conception
de mes recettes

Commandes automatiques 1

Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs Production Gestion

'41#1‘2%+$+m‘o

Editer Exponef Décaler la Plannhgde Créer Fiche  Fiche Cléerﬂche estion

Economat Paramétrage

Statistiques

Quantification X l Planning de W

15/12/2020

v

15/12/2020 ¥

[spnoe sanpa ||

k
- Datedeconso | Datedefab _ JMenu  JRecette  Jleudeconsommation ___ JCowive | Lieudeproduction] Atelier | Quantité | Poids/Unités K

W @ L - m - - -l - - m ! .

mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥ Menu senior Pain FOVER D ACCUEIL MEDICALISE ~ Elémentaire :g:‘s';:e“""'e g 60 6
SO0 ANEE cuisine centrale de

mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu senior Pain FOYER D ACCUEIL MEDICALISE Personne agée hors ks 240 48
institution
Ada. foui, cuisine centrale de

mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Banane esat Personne agée hors e 125 18
institution
Ao, Adilts cuisine centrale de

mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Boeuf de Thiérache esat Personne dgée hors <oieons 125 14
institution
Ad0. Al cuisine centrale de

mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Cassolette d'églefin esat Personne agée hors ks 125 23
institution
Ada, fousse cuisine centrale de

mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Compote pomme coing esat Personne agée hors s 125 125
institution
ot cuisine centrale de

mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥  Menu entreprise Fondu allégé esat Personne agée hors o 125 125
institution
Ado foue, cuisine centrale de

mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥  Menu entreprise Pommes de terre fromagére esat Personne agée hors PRI 125 16
institution
Ado, Adulte, SR

mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Riz blanc esat Personne agée hors Zg;:lsr;:enttale & 125 30
institution

Nb. figne = 46 2

<

9

)
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SOLUTIONS

VICI)

RESTAURATION

Possibilité de
modifier ici la

guantité du

produit nécessaire

Commandes automatiques 2

Ecran de la liste des besoins

@ Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs

—_—
Gestion

_— =

Statistiques

fifE Economat | Paramétrage Outils
M =t 2 = . — P —
M| X 9 ¥ e [+ @ X o R|x 2 ¥ F & 8 X F 2 | ®
4 : ‘ ‘ ® & 3 = = W . =
uanti- upprime isualiser ctualiser iter xporter Transformer en anning de iche estion nsérer emplacer ste des esoin réer ccés anning de ommandes ommandes clie ons livrai- Tournées|
Quanti: S Visuali Actuali Edi E Transfo: Planning d Fichi Gesti Insé Rempl: Liste d Besoi 6 Acce Planning di C d Ci des client | Bons livrai- T ses
fication > besoin type fabrication Fabrication  déchets - - besoins e Commandes Commandes condt. clients Produits | sonsClients livraisor
\“e‘zw .ﬂ‘u ACTION k FABRICATION | i | PROE C \NDES | conomio... | COMMANDES IVRAISON

Lieu de stockage actif : Magasin - Utilisateur : vlcladm!n - SOURCE : PORT-CLEMENT\SQLAIDOMENU - BASE : SARA | | =1

Liste des besoins X ]

15/12/2020 v 20 v [] Produits sans tarif ~ [_] Quantité & zéro
A
3

Créer les
commandes = o S B -vE ~uE ¢
. . Rumsteak & . \
automati q uement —15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 140651001 e 134931001 Vin de table blanc 1,5 It 0,5600 BT 06467 VAL FLOREY
—] Gratinée de ravioles
en CI | q uant sur mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 147287001 i 134931001 \ Vin de table blanc 1,5 It 0,4000 BT 0,6467 VAL FLOREY
, mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 141553001 concombred 196286001 \ Jus de citron concentré 1 It 00238 LT 0,0000 CITRONA
« C re e r. I'estragon
mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 147307001 Coupe cantonaise 196286001 \Jus de citron concentré 1 It 0,1620 LT 0,0000 CITRONA
Co m m a n d e S » mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 147564001 Rillette de saumon 196286001 \Jus de citron concentré 1 It 02790 LT 0,0000 CITRONA
mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 248037001 Mache cotentine 196286001 \us de citron concentré 1 It 0,0045 LT 0,0000 CITRONA
. Rumsteak a
mar. 15/12/2020 Boucherie mar. 15/12/2020 140651001 i 72990001 c\?eur de rumsteak PAD 2/2,5 kg 15,9000 KG 7,3600
= Paleron a la . 2
mar. 15/12/2020 Boucherie mar. 15/12/2020 146436001 e 73001001 Paleron a braiser UE 2/2,5 kg 12,6720 KG 0,0000
mar. 15/12/2020 Boucherie mar. 15/12/2020 145804001 Boeuf de Thiérache 73008001 E;"\T’a"‘he SIEsSe/iEceuse/iond e aite Sve 12,5000 KG 3,7000
mar. 15/12/2020 Boucherie mar. 15/12/2020 147918001 Carry de porc 79141001 Saut¥ de porc épaule UE 60/80 g 3,2400 KG 1,9000
mar. 15/12/2020 S°”'an9e” mar. 15/12/2020 143193001 Pain 118138001 Petit *ain blanc 30 g 54,0000 UN 0,0000
mar. 15/12/2020 Charcuterie mar. 15/12/2020 140853001 22';;";;26 e 50189001 Sauci%on cuit ail choix kg 1,3750 KG 0,0000
mar. 15/12/2020 Charcuterie mar. 15/12/2020 147287001 (;lzit::gf!lg: ravioles 1 4564001 RavioleQ\du Dauphiné kg 19,8000 KG 0,0000 ROYANS
mar. 15/12/2020 Crémerie mar. 15/12/2020 141736001 Galette de polenta 72772001 Beurre d)?ux 250g 0,0666 KG 19,5162
Nb. ligne = 196

En cochant la case produit sans tarif je peux changer mes produits non tarifés afin
de n’avoir que des produits référencés chez mes fournisseurs

10
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Photo
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Photo
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synoe sanpd | |
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VICI)

SOLUTIONS

RESTAURATION

Commandes automatiques 3

Le logiciel va prendre
en compte :
* Mes produits en

stock,

* Mes seuils de
sécurité

* Le besoin
prévisionnel

e Les prix du marché
* Les commandes en
cours

Message
d’information du
logiciel sur le travail
effectué en mode

« automatique »

‘ Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs Pmduuiuﬂ | | Gestion Economat

Statistiques

Paramétrage

Outils

- =
w | ‘
» @ ¥ e B = 2 W B
Editer Exporter Tran;formeren Planning de Fiche Gestion Insérer Remplacer Liste des Besoin Bons livrai- Tournées"

[] Produits sans tarif

115/12/2020 v 15/12/2020 -

[] Quantité & zéro Date de consol t ]

W E”

! v o, = v Y,

SC]| v Y

oo vy

mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 1404 X 25600 BT 0,6467 VAL FLOREY Photo
mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 1477 2,4000 BT 0,6467 VAL FLOREY Photo
mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 1414 : 2,0238 LT 0,0000 CITRONA Photo
Nombre de commandes créees : 6
mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 1473 2,1620 LT 0,0000 CITRONA Photo
mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 1479 Attention : impossible de calculer correctement la date de livraison par rapport 22790 LT 0,0000 CITRONA Photo
mar. 15/12/2020 Boisson mar. 15/12/2020 248( aux informations des fournisseurs pour 6 commande(s) : 2,0045 LT 0,0000 CITRONA Photo
mar. 15/12/2020 Boucherie mar. 15/12/2020 1404 1059,1060,1061,1062,1064,1065 59000 KG 7,3600 Photo
mar. 15/12/2020 Boucherie mar. 15/12/2020 1464 | a date du jour a donc été retenue comme date de livraison 2,6720 KG 0,0000 Photo
mar. 15/12/2020 Boucherie mar. 15/12/2020 145§ 2,5000 KG 3,7000 Photo
mar. 15/12/2020 Boucherie mar. 15/12/2020 1474 3,2400 KG 1,9000 Photo
mar. 15/12/2020 g°”'ange” mar. 15/12/2020 143 OK 4,0000 UN 0,0000 Photo
mar. 15/12/2020 Charcuterie mar. 15/12/2020 140625507 . - ToToooon SauCson Cal N GiowoRy 1,3750 KG 0,0000 Photo
fromagere
mar. 15/12/2020 Charcuterie mar. 15/12/2020 147287001 S&it::izlgse ravioles 1 4564001 Ravioles du Dauphiné kg 19,8000 KG 0,0000 ROYANS Photo
mar. 15/12/2020 Crémerie mar. 15/12/2020 141736001 Galette de polenta 72772001 Beurre doux 250 g 0,0666 KG 19,5162 Photo

Nb. ligne = 196

A
v
<

synoe sand ||



(VICl)

SOLUTIONS RESTAURATION

Du planning de
fabrication, cliquer

Création des fiches de fabrication 1

Production

0 Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs

Gestion Economat Statistiques Paramétrage Outils

‘41 - [® E-’_X_>+$+ﬁ"e

sur « créer fiche
de fabrication »

Décaler la Plamhgde&éerﬂdle Fiche Créerﬂche Gestion

-mm:‘m

o B ¥MB & R B &

Quantification X IPlanning de fabrication X ] v X
15/12/2020 v 15/12/2020 v
@lﬂﬂmm__m_mm:—m:—m
W m| . m . m v m . m v m v m v m v m . @
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥ Menu senior Pain FOVER D ACCUEIL MEDICAUSE  Elémentaire gzgi:m"a'e & 60 6
AIOF AR cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu senior Pain FOYER D ACCUEIL MEDICALISE Personne dgée hors . 240 48
DR 50iSSONS
institution
Ada. ful, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Banane esat Personne agée hors 3 125 18
S S0issONs
institution
Ao, Atz cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 *  Menu entreprise Beeuf de Thiérache esat Personne dgée hors . 125 14
i s $0issons
institution
A0, AU, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Cassolette d'églefin esat Personne agée hors SR 125 23
institution
Ada, S cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Compote pomme coing esat Personne agée hors S8 125 125
institution
Bilg, Aie cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥  Menu entreprise Fondu allégé esat Personne agée hors soiecons 125 125
institution
Ado; fdulis, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 *  Menu entreprise Pommes de terre fromagére esat Personne agée hors SOSOS 125 16
institution
Ado, Adulte, 5
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Riz blanc esat Personne agée hors cufslne S 125 30
St S0issons
institution
£ E! )

{sm:;e sam!di



(Vl C| ' réation des fiches de fabrication 2

SOLUTIOMNS RESTAURATION Lieu de shclﬂle,acﬁf:Min-Uﬁlismur:v!c!adm!n-SOURCE:POKT-CLEMENT\SQMIDOMENU-BASE:SARA !

@ Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs | Gestion Economat Statistiques Paramétrage Outils

( » e ~ - 2 —
2 [ w ! § )
2 W e [* X ® K & P ) : | . LS
Quanti- Actualiser Editer Exporter | Planning de Fiche Gestiol iter les  Diagramme Liste des Besoin Planning de Commandes Commandes client Bons livrai- Tournées de Factures

fication - fabrication Fabrica fiches ~ besoins Type condt. clients Produits sons Clients  livraison client

- QUANTIFICATION |

Edition des fiChes de fa brication- Quantification Mx JFicheI;abricationx]

Vous pouvez toutes les sélectionner [ 15/12/2020 - e =
2] 1 ] :

ou bien seulement celles voulues sml -

' COMMANDES 4 LIVRAISON | |

- L m - - m - m - K -
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Entrée Pommes de terre fromageére Préparations froides Déconditionnement 125 16,5175
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Dessert Péches au sirop Préparations froides Déconditionnement 18 1,8000
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Fromage Carré fondu Préparations froides Déconditionnement AT 17,0000
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Fromage Cantal Préparations froides Déconditionnement 18 18,0000
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Fromage Yaourt saveur citron Préparations froides Déconditionnement 125 125,0000
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Dessert Mousse & la mangue Préparations froides Déconditionnement 17 1,0268
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Fromage Mini bleu Préparations froides Déconditionnement 150 150,0000
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Fromage Pyramide cendrée Préparations froides Déconditionnement 150 22,5000
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Fromage Fondu allégé Préparations froides Déconditionnement 125 125,0000
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Entrée Rillette de saumon Préparations froides Déconditionnement 150 9,521
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Dessert Compote pomme coing Préparations froides Déconditionnement 125 125,0000
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Entrée Méche cotentine Préparations froides Epluchage - Lavage 18 1,5106
mar. 15/12/2020 mar. 15/12/2020 Entrée Concombre a I'estragon Préparations froides Découpe taillage 1! 2,2579
rée Créme de carottes RIsparatians Découpe taillage 150 37,3026

chaudes

A 5 z Préparations i 5
> . Fabrication du mar, 15/12/2020 Fiche N° 4199 rée Velouté de champignons cha':des Découpe taillage 66 17,3408
VEIOUte de Champlgnons Consommation du mar. 15/12/2020 PrebarStoHS

rée Soupe d'herbes paral Découpe taillage 125 35,0063

chaudes
t principal Rumsteak & I'échalote Rtpatations Cuisson 150 23,0778

chaudes
“ompagnement Coquillettes HiEparations Cuisson 17 4,3010

Famille : Légume cuit d’entrée chaudes

. Pré: il
Sous-Famille : Potage rénaratinne

Atelier Etape Opérateur Matériel Heure de début Heure de fin T° début T fin

Déconditionnement

Préparations chaudes Découpe taillage

Préparations chaudes Cuisson

Ref(:);i‘rs:lz':rem Hdébut | T débwuetr cyd: fin T° fin Hdébut | T° débf: WCIEH fin T fin Hdébut | T° de’bi: cVCI[:‘H fin T fin Vo i Ci I e m 0 d é I e d e I a fi C h e d e
fabrication. Celui-ci peut étre

Ingrédients AQ/:Ié \66 Quantité uc
ultes d . f. 7 f to d
Champignons hétel emincés sg 2,5 kg 0,9900 0,9900 | KG m 0 I I e e n O n c I O n e Ce q u e vo u S
Beurre doux 250 g 0,0990 0,0990 | KG f f. 1 3
Potage créme de champignons bt 1 kg 0,4950 0,4950 | BT Vo u I e Z a I C h e r
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SOLUTIONS RESTAURATION

Du planning de fabrication,
cliquer sur « gestion
déchets »

Niveau 1 : calcul des
déchets au global de
production et au global des
déchets

Niveau 2 : détail des
déchets cuisine : les déchets
non servis et les retours
assiette. Le pain reste au
global

Niveau 3 : tout est détaillé

Gestion des déchets

Accueil Menus Recettes Produits Distributeurs V Gestion Economat Statistiques

Paramétrage Outils

4

4t ﬂ—‘f_ﬁ_—-l-—w -+ "
‘ |

Quanti- Editer Exporter Décalerla Planning de Créer Fiche Fiche Créer Fiche Geshon Editer les

o

¥ B

5

%

\
dei
|
|

B == &

| Générerles Liste des Besoin | Générer le pl d C client Bons livrai- Tournées de Factures
fication - fabrication fabrication Fabrication Fabrimmn Déchets fiches ~ besoins besoins de conditionnement condt. dients Produits sons Clients  livraison client
| \ - Type | ditionr 1 | sons lie
WS ECTON S O | pRODUTS | sdedbladiiain SO Sl SESEIU
Quantification X l Planning d¢ [l Choix du niveau des déchets = [m] X b
15/12/ | b Datedeconsommation .~
[] Ecraser les données 3 ces dates o
E  Date de conso___| @ : JAtelier  JQuantité | Poids/Unités K
W oE M . m > V. ® v ¥ m
Le niveau 1 permet de rentrer les déchets totaux ainsi que ceux du pain =
mar. 15/12/2020  15/1 IACCUEIL MEDICALISE Elémentaire SUsine cenmalere 60 6
soissons
Le niveau 2 permet de rentrer les déchets détaillés ainsi que le pain en global Ado, Adulte, i Gl dE
mar. 15/12/2020  15/1 \ACCUEIL MEDICALISE Personne agée hors R cons 240 48
" : i - : institution
Le niveau 3 permet de rentrer les déchets détaillés et les déchets du pain AdG AdUIE
mar. 15/12/2020  15/1 Personne agée hors z;;:‘s’;:e""a'e 9ES | slictsement 125 18
institution
i . . - Ado, Adulte, s
mar. 15/12/2020  15/1 Blieau Moo= Bliveal 3 Personne agée hors :;;:'s';:e""a'e ds 125 14
institution
adosAdulte, cuisine centrale de  Préparations
mar. 15/12/2020 15/12/2020 ~ Menu entreprise Beeuf de Thiérache esat Personne agée hors ) B 125 14
institution soissons chaudes
FdozAdulte, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020 15/12/2020 ~ Menu entreprise Cassolette d'églefin esat Personne agée hors —— 125 23
institution
Al AN cuisine centrale de  Préparations
mar. 15/12/2020 15/12/2020 ~ Menu entreprise Cassolette d'églefin esat Personne agée hors < b 125 23
institution soissons chaudes
ACgcultey cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ¥  Menu entreprise Compote pomme coing esat Personne adgée hors Sceona 125 125
institution
fdosadulte, cuisine centrale de
mar. 15/12/2020  15/12/2020 ~  Menu entreprise Compote pomme coing esat Personne agée hors Préparations froides 125 125

institution

s0issons

14



(V l C l ' Statistiques

SOLUTIONS RESTAURATION

Une fois mes données saisies j’ai la possibilité de
sortir une statistique sur une journée ou une période

agasin - Utilisateur : vicladm!n - SOURCE : PORT-CLEMENT\SQLAIDOMENU - B

| Synthése des mesures du gaspillage alimentaire

Nom de I'établissement g Produits Distributeurs Production Gestion I ues Paramétrage  Outils

Mombre de jours ouvres : 1

ombre de mesures: 1 mn 1] -
Stat Stat Achats - Analyse
Nombre de repas: 2 roduction  Mwisdestock tarifaire

Neveau de odtail ublisé: 2

te des besoins X Fiche Fabrication X  Edition Velouté de champignons X [ Statistiques x]

Quantité de gaspillage Statistiques

arks sur la pés 50,00 kg
[Quantiés daliments gaspilés sur la période de mesure 11,00 g
1 J ® @ ME T
[Rapport entre les quantités gaspillées/les quanttes préparces 127 % Bu « BEEE@
15/12/2020 ~
Bonit culsine [ %
Au
18,1 %
15/12/2020  ~
18,18 L]
r % SYNTHESE DES MESURES DU GASPILLAGE ALIMENTAIRE
Analyse du gaspillage alimentaire par composante (si renseigné)
I Afficher detail plat
Nom de I'établissement :
Poids des composants dans le gaspillage alimentaire = Cii
- mardi 15 décembre 2020
[ Nombre de jours ouvrés : 1 jours
Eﬂmnw«w Nombre de mesures : 1 mesures
L] [Jrecmossmansen Nombre de repas : 4 repas
s
F Niveau de détail utilisé : 2
|l
v - =
v Quantité d'aliments préparés sur la période de mesure 000 kg
Quantités d'aliments gaspillés sur la période de mesure 0,00 kg
Rapport entre les quantités gaspillées/les quantités préparées 0,00 %
dont cuisine 0,00 %
10.67% RRES LY dont retours d'assiettes 0,00 %
dont preparés non servis 0,00 %
dont pain 0,00 %

Taper le texte d rechercher. arv
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