STATISTIQUES DES DECHETS
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Statistique du gaspillage alimentaire par lieu de Production

Mode Production ~ | |Par jour

- Mode graphique : Détails élevés :
Mairie de Canéjan ¥ | |27/08/2021 ~ | |29/09/2021 ~ | |Date de fabrication ~ | \Déjeuner,Diner o - Détail des plats :
Date Prestations Quantité préparée (kg) Quantité gaspillée (kg) Rapport (%)
27/09/2021 Déjeuner, Diner 19.81 7.00 3532%
28/09/2021 Déjeuner, Diner 16.89 7.50 4441 %
29/09/2021 Déjeuner 40.35 4.40 10.90 %
Estimation de la perte
Colt (€) Nombre de repas

150.36 55

Il existe deux types de statistiques de déchets, la premiére est par lieu de consommation, la seconde est par lieu
de production, plusieurs types d’exports et d’éditions sont disponibles.

Accéder aux statistiques a partir de I’écran d’accueil

Cliquer sur le menu déroulant

Puis sur
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PARAMETRES COMMUNS

Mode Production

Par jour

Prestations

27/09/2021 Déjeuner, Diner
28/09/2021 Déjeuner, Diner
29/09/2021 Déjeuner

Prestations

septembre 2021 Déjeuner, Diner

Mode production et mode consommation, les données et les

parameétres sont différents en fonction de ces deux modes.

Affichage par jour ou par mois

Quantité préparée (kg) Quantité gaspillée (kg)
19.81 7.00
16.89 7.50
40.35 4.40

Quantité préparée (kg)

Quantité gaspillée (kg)
77.06 18.90

Rapport (%)

3532 %
4441 %
10.90 %

Rapport (%)
24.53 %

Affiche un graphique par case, qui indique le pourcentage de

Mode graphique: , . L
déchets par rapport a la quantité recue
Date Prestations Rapport
27/09/2021 Déjeuner, Diner 3532%
28/09/2021 Déjeuner, Diner 4441 %
29/09/2021 Déjeuner 10.9 %

Détails élevés: |+

Prestations

27/09/2021 Déjeuner, Diner
28/09/2021 Déjeuner, Diner
29/09/2021 Déjeuner

Prestations

27/09/2021 Déjeuner, Diner
28/09/2021 Déjeuner, Diner
29/09/2021 Déjeuner
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Quantité préparée (kg) Quantité gaspillée (kg)
19.81 7.00
16.89 7.50
40.35 4.40

Quantité préparée (kg)

Déchets préparés non servis (kg) Déchets cuisine (kg)

19.81 5.00 2.00
16.89 4.30 3.20
40.35 3.20 120

Quantité gaspillée (kg)

7.00
7.50
4.40

Rapport (%)

3532 %
4441 %

10.90 %

Rapport (%)
3532%
4441 %

1090 %

Affiche le gaspillage par type de déchet au lieu d’une valeur globale

2/11



STATISTIQUES DES DECHETS DE PRODUTION

Statistique du gaspillage alimentaire par lieu de Production

Mode Production ~ | Parjour v Mode graphique : Détails élevés :
Mairie de Canéjan ¥ | |27/09/2021 ¥ | |29/09/2021 ¥ | |Date de fabrication ¥ | |Déjeuner,Diner Q|-
Prestations Quantité préparée (kg) Quantité gaspillée (kg) Rapport (%)
27/09/2021 Déjeuner, Diner 19.81 7.00 3532 %
28/09/2021 Déjeuner, Diner 16.89 7.50 441 %
29/09/2021 Déjeuner 40.35 440 10.90 %

Estimation de la perte

Cout (€) Nombre de repas

15036 55

Détail des plats:

La statistique de la gestion des déchets par lieu de production est composée de plusieurs filtres :

- Lelieu de production

- La période

- Letype de date

- Leoules types de prestations
- Le détail des plats

Pour la gestion des déchets de production, les prestations sont rassemblées par jour.

1. Le détail des plats Détail des plats:

Il existe deux moyens d’entrer les déchets de production, sans le détail des plats, en global, et avec le

détail des plats, donc par type de plat.

Lorsque cette case est décochée, on affiche toutes les fiches.

Lorsque cette case est cochée, on affiche seulement les fiches entrées avec le détail des plats.

Détail des plats :

Détail des plats :

Mairie de Canéjan ~ | |27/09/2021 = | |29/09/2021 ~ | |Date de fabrication ~ | |Déjeuner,Diner o~
Prestations Quantité préparée (kg) Quantité gaspillée (kg) Rapport (%)
27/09/2021 Déjeuner, Diner 19.81 7.00 3532%
28/09/2021 Déjeuner, Diner 16.89 7.50 444 %
29/09/2021 Déjeuner 40.35 440 10.90 %
Mairie de Canéjan ¥ | |27/09/2021 v | |29/09/2021 ¥ | Date de fabrication ¥ | |Déjeuner,Diner Q|-
Prestations Quantité préparée (kg) Quantité gaspillée (kg) Rapport (%)
Entrée 1.75 1.20 68.39 %
Plat principal 6.09 2 32.87 %
28/09/2021 Déjeuner, Diner Accompagnement 423 3 70.87 %
Fromage 0.90 0.30 3349 %
Dessert 3.92 1 2551 %
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Estimation de la perte

2. L'estimation de la perte E&E Nombre de repas

150.36 55

L’estimation de la perte pour les déchets de production se fait via le mouvement de stock, si jamais
cette partie ne contient pas de données, le tableau n’est pas affiché.

Concernant le cout total du gaspillage, le calcul est le suivant :

( Cout total (mouvement stock) €3 Poids total des déchets )

Poids total (mouvement stock)

Quant au nombre de repas gaspillé :

Nombre de repas total (mouvement stock)

( Cout total (mouvement stock) / Cout total du gaspillage )
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STATISTIQUES DES DECHETS DE CONSOMMATION
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Statistique du gaspillage alimentaire par lieu de Consommation

Mode Satellite ~  Parjour - Mode graphique : Détails élevés :
CUISINE CENTRALE DE CANEJAN | ¥ | 27/09/2021 v | 29/09/2021 ¥ | |Toutes les prestations i Niveau 1: Déchets + Pain
Prestation Quantité gaspillée (kg) Rapport (%)
27/09/2021 Déjeuner 2 19.58 %
28/09/2021 Déjeuner 0.30 3.34%
29/09/2021 Déjeuner 6.70 2434 %

Estimation de la perte

Cout (€) Nombre de repas

80.36 25

Pain gaspillé

Date Prestations Quantité gaspillée (kg)
27/09/2021 Déjeuner 1
28/09/2021 Déjeuner 2
29/09/2021 Déjeuner 3

La statistique de la gestion des déchets par lieu de consommation est composée de plusieurs filtres :
- Le lieu de consommation
- La période
- La prestation
- Leniveau

1. Le niveau
Il existe trois niveaux différents pour I'entrée des déchets, le niveau demandé est le niveau
minimum, c’est-a-dire que si le niveau 1 est choisi, les données de tous les jours seront affichées.

Si le niveau 2 est choisi, seulement les jours ayant pour niveau 2 et 3 seront affichés.

J’enléve provisoirement la statistique de perte.
Sur cet exemple, le 27 est un niveau 1, le 28 un niveau 2 et le 29 un niveau 3.
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Niveau 1

Tous les lieux de consommation

27/08/2021

28/09/2021

29/09/2021

Pain gaspillé

v | |27/09/2021
Prestation
Déjeuner
Godter
Diner
Déjeuner
Diner

Déjeuner

Prestations

29/09/2021 * | |Toutes les prestations =

Quantité gaspillée (kg)

0.30

6.70

Quantité gaspillée (kg)

Niveau 1: Déchets + Pain
Rapport (%;

13.50 %

0%

0%

238 %

0%

18.03 %

27/09/2021

28/09/2021

29/09/2021

Niveau 2

Déjeuner
Godter
Diner
Déjeuner
Diner

Déjeuner

Tous les lieux de consommation

27/09/2021

28/09/2021
29/09/2021

Pain gaspillé

28/09/2021
29/09/2021

Niveau 3

Tous les lieux de consommation

29/09/2021 Déjeuner
Pain gaspillé
Date Prestations
29/09/2021 Déjeuner
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Prestation
Déjeuner

Déjeuner

Prestations
Déjeuner

Déjeuner

= | |27/09/2021

Prestations

RESTAURATION

29/09/2021 -

1

o N o o

29/09/2021 ~ | |Toutes les prestations =

Quantité gaspillée (kg)

030
6.70

Quantité gaspillée (kg)

Toutes les prestations =

Quantité gaspillée (kg)

Entrée 120
Plat principal 2
Accompagnement 1
Dessert 2.50

Quantité gaspillée (kg)
3

Niveau 2 : Déchets (détaillés) + Pain
Rapport (%)

3.34%

2434 %

Niveau 3 : Déchets avec le détail des plats
Rapport (%)
63.89 %
4743 %
3319%
13.58 %
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Estimation de la perte

Codt (€) Nombre de repas

2. L’estimation de la perte 2026 25

L’estimation de la perte pour les déchets de consommation se fait via la quantification et aux
commandes clients.

Concernant le cout total du gaspillage, le calcul est le suivant :

Cout total (lignes commande client) $3  Rapport des déchets par rapport & la quantité obtenue

Quant au nombre de repas gaspillé :

Nombre total de repas (Quantification) £3 Rapport des déchets par rapport a la quantité obtenue
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EDITIONS / EXPORTS

1. Editer

Edition PDF de ce qui apparait a I'écran, n’affiche pas les graphiques, ils sont remplacés par leurs

valeurs.

Q EDITER

Q EDITER SYNTHESE

Q EDITER

¥ EXPORTER

Récapitulatif de la gestion des déchets pour : Mairie de Canéjan, du lundi 27 septembre 2021 au mercredi 29 septembre 2021
Edité le mer. 26/01/2022

Prestation Quantité gaspillée (kg) Rapport (%)
27/09/2021 Déjeuner 2 13,5
27/09/2021 Goilter 0 ’u
27/09/2021 Diner 0 o
28/09/2021 Déjeuner 03 ’2,38
28/09/2021 Diner 0 ]
29/09/2021 Déjeuner 6.7

Estimation de la perte

Colit (€) Nombre de repas

‘15,03

80,36 25
Récapitulatif du pain
Date Prestations Quantité gaspillée (kg)
27/09/2021 Déjeuner 1
27/09/2021 (Gatiter o
27/09/2021 DDiner o
28/09/2021 Déjeuner B
28/09/2021 Diner 0
29/09/2021 Déjeuner 5
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2. Exporter o ExpoRTER

Export Excel de ce qui apparait a I'écran.

Récapitulatif de la gestion des déchets pour : Prod de Canéjan
Du lundi 27 septembre 2021 au mercredi 29 septembre 2021

Prestations Quantité préparée (kg) Quantité gaspillée (kg) Rapport (%)
27/09/2021 Déjeuner, Diner 19,8136 6,9996 35,32
28/09/2021 Déjeuner, Diner 16,8882 7,5 44,41
29/09/2021 Déjeuner 40,3538 4,4 10,9

Estimation de la perte

Nombre de repas
150,36 55

Récapitulatif de la gestion des déchets pour : Prod de Canéjan
Du lundi 27 septembre 2021 au mercredi 29 septembre 2021

Prestations Rapport Quantité gaspillée (kg)
27/09/2021 Déjeuner, Diner 35,4% 7,01
28/09/2021 Déjeuner, Diner 44,4% 7,5
29/09/2021 Déjeuner 10,9% 4.4

Estimation de la perte

Colit (€£) Nombre de repas
150,36 55

3. Editer synthese

Explication partie par partie

Synthése des mesures du gaspillage alimentaire ]

Nom de I'établissement: Prod de Canéjan
Du lundi 27 septembre 2021 au mercredi 29 septembre 2021

Période de fabrication

Nombre jours ouvres: 3
Mombre de mesures: 3

Sans le détail des plats

Cette partie se compose de :
- La période
- Letype de période
- Dunombre de jours ouvrés
- Dunombre de mesures (donc de fiche déchets)
- De l'indication du détail des plats ou du niveau

VICI)

SOLUTIONS RESTAURATION



Quantité de gaspillage

Quantité d'aliments préparés sur la période de mesure 77,06 kg
Quantités d'aliments gaspillés sur la période de mesure 18,91 kg
'Rapport entre les quantités gaspillées/les quantités préparédes 24,54 %
'Dont préparés non servis 66,16. %
Dont cuisine 33,84 %

Cette partie démontre la quantité de gaspillage en global, elle change en fonction du mode de
déchet, du niveau de détail et du niveau ou du détail de plat entré.

Coiit du gaspillage alimentaire

Nombre de repas gaspillés : 55

Coiit gaspillage HT : 150,36 €

Cout du gaspillage alimentaire déja visible avant I’édition.

PARTIE GRAPHIQUE (3 types de données)

Détails de base

Analyse du gaspillage alimentaire par rapport a la nourriture produite

Poids des déchets et de la nourriture consommeée

D Consommée
. Déchets

+ 2454%

75.46%
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Détails élevés

Analyse du gaspillage alimentaire par rapport a la nourriture produite

Poids des déchets et de la nourriture consommée

D Consommée
. Cuisine

16.24% S
.F'repares non serv..

- 831%

75.46%

Avec le détail des plats (ou niveau 3)

En mode satellite au niveau 3, le pain est compris dans les types de plat.

Analyse du gaspillage alimentaire par composante (si renseigne)

Poids des composants dans le gaspillage alimentaire

. Entrée

.F‘Iat principal

D Accompagnement
. Fromage

. Dessert

- 1333%
16.00% - o 400%

2667%
40.00%
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