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ZONE DE STOCKAGE

Zone de stockage

1. A partir de I'écran d’accueil, cliquer sur le menu déroulant puis

- N
puis puis

2. Laliste des zones de stockage s’ouvre :

o= CREER  T[il] SUPPRIMER

Zoneg de stockage 2

Température Etablissement
Congélateur -18°C College Cap de Gascogne (Etablissement A) H@

Réserve séche 4—@ Collége Cap de Gascogne (Etablissement A)

sor ac Coltge Cap de Gascoane Etabissement &)
s e Colege Cap de Gascosne (tabsement &)
1. Permet de créer un lieu de stockage (voir exemple ci-dessous).
2. Permet de supprimer un lieu de stockage.
3. Nom des lieux de stockage.
4. Permet de visualiser les détails du lieu de stockage.
5. Permet de dupliquer le lieu de stockage.
6. Permet de supprimer un lieu de stockage.
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3. Création des lieux de stockage :
== CREER

Aprés avoir cliqué sur la fenétre pour la création des lieux de stockage s’ouvre :

(wp FERMER A SUPPRIMER LES ASSOCIATIONS @ PRODUITS ASSOCIES (0)

Zone de stockage ﬂ

ABREVIATION CC-18

Groupe Famille Sous-famille Segment

sélectionner. - sélectionner. - sélectionner. - sélectionner... -

== ASSOCIERLESPRODUITS @

Permet d’associer des produits a une zone de stockage (voir exemple ci-dessous).
Nom du lieu de stockage.

Abréviation pour le lieu de stockage.

Permet d’indiquer une température pour le lieu de stockage.

PWNPRE

4. Graces aux différents menus déroulants, sélectionnez les produits a associer a cette zone de
stockage, par groupes, familles, sous-familles et segment suivant vos préférences.

E‘ FERMER ’ SUPPRIMER LES ASSOCIATIONS @ PRODUITS ASSOCIES (0)

Zone de stockage

Congélateur

ETABLISSEMENT Collége Cap de Gascogne (Etablissement A) ©
Groupe Famille Sous-famille Segment
Surgelé o~ Surgelés o Légumes surgelés o~ Tous légumes natures (artichauts, asperges, carc © |

o= ASSOCIER LES PRODUITS

o= ASSOCIER LES PRODUITS

Puis cliquez sur pour réaliser I'association.
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