MENU - SAISIE DES EFFECTIFS -
CREATION DES BESOINS

Acces a I’écran Menu

1. A partir de I'écran d’accueil, cliquer sur le raccourci

2. De n’importe quel écran, cliquer sur le menu déroulant Production, puis Menu

Choisir le menu que I'on souhaite visualiser, puis cliquer sur H
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3. Choisir la période du menu que I'on souhaite visualiser et/ou travailler
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Saisie des effectifs

4. Cliquer sur le bouton

5. Cliquer sur le bouton
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6. Cliquer a droite de la recette et saisir I'effectif dans la case
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Chou-fleur sauce moutarde Melon Champignons aux herbes Taboulé de grains de blé Coleslaw
ACHATS ) Batavia mais Salade de tomates . Flamiche au chévre ™ Avocat mayonnaise ™ Céleri aux pommes
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PRODUCTION ) - Bavette Maitre d’hétel n Filet de perche poché n Moussaka végétarienne BIO n Paupiette de veau n Pintade rétie
STATISTIQUES ) - Boulgour n Pommes de terre caramélisées n Riz sauvage n Blettes 4 la tripe - Tomates d'Avellino
PARAMETRES ) n Fenouil braisé n Marmite jardiniére n n Flageolets fondants - Farfalles
n Yaourt aromatisé n Carré de I'Est n Saint-paulin n Tomme de Savoie n Fromage blanc battu portion
n Fromage de Hollande n Fourme d'Ambert . Maroilles n Ossau-iraty ™ Crottin de Chavignol
n Banane n Cocktail de fruits au sirop n Lait gélifié vanille . Ananas frais n Brioche perdue
n Clafoutis aux cerises n Entremets chocolat n Pomme Golden n Crumble 4 la banane n Abricots
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En réalisant un clic + bouton droit de la souris, vous aurez la
possibilité de copier les effectifs saisis dans la case sur la journée
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7. Cliquer sur le bouton REASSSSEEER pour mettre en place les besoins en correspondance avec les

recettes et les effectifs saisis.
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m  Frisée aux mendiants 0 g  Concombre montagnard Carottes rapées 0 g Salami 500
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- Asperges mousseline 500 u Tarte a la tomate 500 u Radis 4 la crog'au sel 500 - Haricots verts mimosa 500
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n Réti de porc & la sauge 500 . Boeuf en carbonade 500 . Perche de Neuchatel 500 n Gratinée de quenelles 500
PRODUCTION ) n Filet de lieu sauce curry 500 . Oeufs brouillés 500 . Epaule d'agneau confite 500 n Poulet sauce blanche 500
STATISTIQUES )  |SEEEEEIEREREREE 500 g Coquillettes 500 g Riz pilaf 500 y  Aubergines 4 la romaine 500
PARAMETRES ) - Gnocchi de semoule 500 ™ Blettes fermiére 500 ™ Tian de courgette 500 - Pommes cubes rissolées 500

n Livarot AOP 500 . Faisselle 500 . Buche mi-chévre 500 n Fromage frais 500

n Petits-suisses sucrés 500 n Edam 500 n Yaourt aux fruits 500 n Beaufort 500

n Forét noire 500 ™ Abricots au sirop 500 ™ Péches au naturel 500 n Fraises 500

n QOrange 500 . Banane 500 . Légéreté  la fleur d'oranger 500 n Péche blanche 500
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8. Vous accédez directement a la liste des besoins.

Si nécessaire, vous pouvez modifier les quantités par produit en cliquant sur la case BRI
puis saisir la nouvelle quantité souhaité.
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Si nécessaire, vous pouvez également ajouter des produits en cliquant sur

Création des commandes

9. Pour générer automatiquement les commandes correspondantes aux besoins, cliquer sur
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10.Pour visualiser les commandes générées, cliquer sur

Vous accédez ainsi a I’écran liste des commandes.
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