CARNET DE L'EXPERT
achats CCTP

Supréme de pintade

Supréme de pintade, avec manchon, surgelé et
Jrais, piéce de 140 a 220 g.

Le supréme de pintade est généralement servi avec une
sauce crémée aux champignons (cepes ou morilles).
1l peut étre accompagné de ratatouille ou de poélée de
legumes divers.

Importée d'Afrique du Nord et infroduite en Europe occidentale au cours du
14¢ sigcle par les navigateurs portugais, la pintade est avant fout une volaille
issue du milieu sauvage. Toutefois, la méléagriculture, c'este-dire I'élevage
de la pintade, est plutdt récente en France ef remonte & une cinquantaine
d'année. Aujourd'hui, notre pays assure les % de la production européenne,
ce qui fait d'elle, non seulement le 1¢ pays producteur en Europe, mais
également dans le monde. D'ailleurs, on constate que foutes nos offres pro-
posent de la pintade issue de I'élevage francais. Toutefois, cette production
reste faible et la consommation tout autant, puisqu’aucune évolution n'a été
observée depuis 1970. L'une des raisons pouvant expliquer cette faible
consommation réside s'en doute dans le fait que la pintade est considérée
comme une volaille « haut de gamme » et qu'elle est surtout cuisinée lors
de repas dominicaux ou festifs. A noté également qu'en 2014, 45 % de
la production francaise était destinée aux ménages, 40 % a la restauration
hors domicile et 15 % & I'export.

Suggestions du chef QUESTION D'UN ACHETEUR

Astuces/Idées
Pour changer un peu,
vous pouvez accompagner
vos suprémes d’un jus

Thémes & Recettes
Dréme : Supréme
de pintade & la tapenade
de Nyons
Festif : Supréme
de pintade
sur canapé

déglacé au vinaigre de

framboise et agrémenté
de quelques
framboises.

TABLEAU NUTRITIONNEL
Référence , Valeur Protéines Glucides Matires dont AGS Sel Rapport P/L Indlisiricls
énergétique grasses Marque
BRAKE 40756 166 kel 22,0 % 0,3% 8,3 % 2,1% 0,15g 2,65 Industriel NC
Marque NC
DAVIGEL 1681643 109 keal 22,0% 0,3 % 1,0% 0,5 % 0179 22,00 JDAVIGEL
FRANCE o 5 o Industriel NC
NS 11558 175 keal 219% 1,2% 9.1 % NC NC 2,40 e NG
PASSION . . . . VOLAILLE REMI RAMON
o 27339 161 keal 20,5% 02% 8,0% 2,5% 018g 2,56 Maraos NG
. . . . SAVEL
RELAIS D'OR 899498 175 keal 219% 1,2% 9.1% NC NC 2,40 RelVEL
TRANSGOURMET | 246962 164 keal 22,0% 03% 8,3% 2,1% 015¢ 2,65 |/OUILE BRUNO SIERERT
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COMPARAISON DES OFFRES

40756 cru, filet de pintade 100 % et manchon au four 210 °C, 20 & 25 min, Industriel NC
avec peau avec os cuisson & coeur Marque NC
1681643 cru, filet de pintadeau 100 % et manchon mariné, cuit sauté, rissolé ou grillé, DAVIGEL
avec peau avec os cuisson & coeur 74 °C Terre et Mer
cru, filet de pintade 100 % et manchon Industriel NC
11558 avec peau avec os NC Marque NC
27339 cru, filet entier de pintade 100 % et manchon sans décpngéllqtionl, crwﬁfo:r 200°C VOLAILLE REMI RAMON
avec peau avec os | lusqu a coloranion, . Marque NC
finition en suite culinaire
avec décongélation, au four 210 °C 20/25 min,
899498 cru, filet de pintade 100 % et manchon ou en cocotte 20 & 25 min, SAVEL
avec peau avec os ou & la poéle, au grill, au wok, Relais D'Or
au barbecue 15 & 20 min
246962 cry, demi filet de pintade 100 % et manchon consommation cuit & coeur VOLAILLE BRUNO SIEBERT
avec peau avec os Les Volailles Bruno Siebert

frais, sous vide, 160/220 g, Industriel NC
40756 France France 10 jours 4 pigces par sachet, M:: uz NC
5 & 8 sachets par carton 4
surgelé, IQF, 140/180 g,
1681643 France France 24 mois carton de 5 kg, T ?;AW?'E\L .
32 piéces +/- par carton erre et e
surgelé, IQF, 180/220 g, )
11558 France France 24 mois carton de 5 kg, I;\\f::t:zl ,:lé:
nombre de piéces par carton NC 4
congelé individuellement, 140/200 g,
27339 France France 18 mois carton de 3,2 kg +/-, VOI‘A”':kE rREMII\'}éMON
20 piéces par carton arque
congelé & sec, 180/220 g,
899498 France France 24 mois carton 6,4 kg, Relilli\s.vlgl'_Or
nombre de piéces par carton NC
réfrigéré, sous vide, piéce +/-210 g,
246962 Fran Fran 10 iour 4 piéces par sachet, VOLAILLE BRUNO SIEBERT
ance ance jours sachet +/- 850 g, Les Volailles Bruno Siebert
carton +/- 6 kg, 7 sachets par carton
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