
Tableau nutritionnel

A quoi correspond la coupe suisse 
d’une langue de bœuf ? 

La coupe suisse correspond à une 
langue dont le gras de la surface 
ventrale, la pointe de l’épiglotte, l’os 
hyoïde, les glandes salivaires sublin-
guales et le muscle mylo-hyoïdien 
à la racine ont été enlevés. Il existe 
aussi des langues dites « coupe 
courte » ou « coupe longue » dont le 
parage est moins important.

Référence
Valeur

énergétique
Protéines Glucides

Matières 
grasses

dont AGS Sel Fer
Rapport 

P/L
Industriels  

Marque

BRAKE 33685 258 kcal 24,2 % 3,0 % 17,1 % 7,8 % 1,00 g 3,06 mg 1,42 VESTEY FOODS FRANCE SAS
NC

DAVIGEL 1682303 243 kcal 23,0 % 3,0 % 16,0 % 5,4 % 0,95 g NC 1,43 DAVIGEL
Davigel Surgelé

FRANCE FRAIS 110628 NC NC NC NC NC NC NC NC AUROY S.A
NC

KRILL 538028 258 kcal 24,2 % / 19,7 % 7,7 % 1,00 g NC 1,21 ACHILLE BERTRAND
Krill Essentiel

PASSION FROID 25632 242 kcal 22,6 % 3,0 % 15,5 % 5,4 % 1,00 g NC 1,46 CAPF
NC

TRANSGOURMET 229936 243 kcal 22,6 % 3,0 % 15,6 % 5,4 % 0,38 g NC 1,44 MC FOODS
NC



Référence Etat
Aspect Type de viande et %

Colorant
Additif

Agent de texture
Mise en œuvre Industriels  

Marque

BRAKE 33685
cuite sous vide,
entière, pelée,
coupe suisse

langue de bœuf 100 % /
sans décongélation,

remise en température dans un bouillon à 
petits frémissements 25 à 30 min

VESTEY FOODS FRANCE SAS
NC

DAVIGEL 1682303

cuite sous vide,
entière, pelée,
coupe suisse,

sans gorge, sans talon

langue de bœuf 100 % /

avec décongélation,
couper en tranche,

remise en température avec ou sans 
sauce au four mixte 100 °C 15 min

DAVIGEL
Davigel Surgelé

FRANCE FRAIS 110628

cuite sous vide,
entière, pelée,
coupe suisse,

dégraissée, sans éphitélium

langue de bœuf 100 % / NC AUROY S.A
NC

KRILL 538028

cuite sous vide,
entière, pelée,
coupe suisse,

dégraissée, sans éphitélium

langue de bœuf 100 % / braisée, à l’étouffé, avec ou sans sauce, 
en beignet, en gratin, en entrée froide…

ACHILLE BERTRAND
Krill Essentiel

PASSION FROID 25632
cuite sous vide,
entière, pelée,
coupe suisse

langue de bœuf 100 % / remise en température dans le sous vide 
au four vapeur ou au bain-marie

CAPF
NC

TRANSGOURMET 229936
cuite sous vide,
entière, pelée,
coupe suisse

langue de bœuf 100 %
acidifiant, antioxydant,
conservateur, dextrose,

émulsifiant

avec décongélation,
utiliser comme un produit frais

MC FOODS
NC

Référence Origine matière première Pays de  
transformation DDM

Présentation
Calibre

Conditionnement

Industriels  
Marque

BRAKE 33685 Amérique du sud Amérique du sud 18 mois
congelée sous vide,

pièce de 600 g à 1,3 kg,
carton de 5 kg

VESTEY FOODS FRANCE SAS
NC

DAVIGEL 1682303 Brésil Brésil 18 mois
congelée sous vide,
pièce de 600 g et +,
sachet de 4 pièces

DAVIGEL
Davigel Surgelé

FRANCE FRAIS 110628 Brésil NC 18 à 24 mois
congelée sous vide,
pièce de 600 g et +,
sachet de 4 pièces

AUROY S.A
NC

KRILL 538028 Amérique du sud NC 18 mois
congelée sous vide,
pièce de 600 g et +,
sachet de 4 pièces

ACHILLE BERTRAND
Krill Essentiel

PASSION FROID 25632 Brésil Brésil 24 mois
congelée sous vide,
pièce de 600 g et +,
sachet de 4 pièces

CAPF
NC

TRANSGOURMET 229936 UE Espagne 24 mois
congelée, sous vide,

pièce de 850/1150 g,
sachet de 4 pièces

MC FOODS
NC

Comparaison des offres


