Entremets poire-caramel

Entremets poire-caramel, en bande, surgelé, piece de 600 a 700 g.

L'entremets poire-caramel permet de varier votre offre de desserts
tout en proposant des parfums généralement appréciés de tous. I
peut étre agrémenté d'un trait de caramel et de meringues au départ.

Dans I'ensemble, nos offres d’entremets
poire-caramel présentent une structure
assez identique. En effet, toutes sont
composées d'une créme bavaroise?
aromatisée au caramel avec cubes de
poire, d'une base biscuitée et d'un nap-
page. Néanmoins, parmi les offres dont
les pourcentages nous ont été commu-
niqués, on observe que la quantité de
créme bavaroise mise en ceuvre pour
I'une d'entre elles n'est que de 44,1 %,
alorsqu'elle est de 65,1 % pour les autres.
En revanche, sa teneur en poires au si-
rop est plus élevée : 18,3 % contre 13,4
a 16 %. Elle est également avec 20,1 %,
la seule & contenir une mousse a base
de purée de poire, qui aura pour effet
de renforcer le parfum fruité de l'entre-
mets. De plus, la mousse a la poire asso-
ciée a la créme bavaroise, permettent a
I'offre d’afficher un taux de garniture de
62,2 %, soit une teneur assez proche de
la quantité de créme bavaroise utilisée

seule dans les autres offres. Au niveau
de la proportion en biscuit, toujours
pour les offres dont nous connaissons
les pourcentages, on constate qu’elle est
relativement homogeéne (26,7 a 27,4 %)
et qu'elle représente environ 1/3 du pro-
duit fini. La encore, 'offre contenant la
mousse de poire se distingue puisqu’elle
est composée d'un biscuit Joconde et
non d’un biscuit dacquoise. Concernant
le caramel, on note quelques petites
particularités, comme I'utilisation d'un
caramel « fait maison » mais dont la te-
neur n'est que de 3,4 %, ou encore la pré-
sence d'un caramel au beurre et sel de
Guérande. Celui-ci n'est que de 1%, mais
il est complété par I'emploi d'un caramel
basique (10,4 %). Ainsi, le pourcentage
de caramel varie entre 3,4 et 11,4 % en
fonction des offres.

* La creme bavaroise est composée d’'une créme
anglaise additionnée de gélatine et de créme
fouettée (plus rarement de blanc en neige).
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Question d’un acheteur

Quelle est la différence entre un biscuit
dacquoise et un biscuit Joconde ?

A linverse du biscuit Joconde, le biscuit
dacquoise ne contient ni farine (ou vrai-
ment trés peu), nijaune d’ceuf, ni matiere
grasse. Si les deux préparations posse-
dent en général de la poudre d'amandes,
le biscuit dacquoise peut également
étre enrichi en poudre de noisettes, pis-
taches, noix de coco...

Suggestions du chef
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Tableau nutritionnel
Référence 2 Val?qr Protéines Glucides dont sucres MEISTES dont AGS Fibres bt
énergétique grasses Marque
BRAKE 72468 256 keal 95% 225% 17,3% 14,0% 9,0% 10g DELIFRANCE
Délifrance
FRANCE FRAIS 118208 242 keal 2,4% 339% 26,5% 107 % NC 04 g VANDEMOORTELE
Vandemoortele
KRILL 672240 238 keal 48% 25,5% 197 % 127 % 61% 15¢ ACHILLE BERTRAND
Krill Essentiel
PASSION FROID 39440 275 keal 42% 36,0% 336% 12,5% 46% 09g DELIPRANCE
Délifrance
. DELIFRANCE
RELAIS D'OR MIKO 899405 256 kcal 95% 22,5% 17,3% 14,0 % 9,0% 1,0g Délifrance
DELIFRANCE
TRANSGOURMET 410209 256 kcal 9,5% 22,5% 17,3% 14,0 % 9,0% 1,0g Dalifrance




les cahiers de ’acheteur

Comparaison des offres

233 Etat Ak . Type de matiere grasse Industriels
Référence Aspect Répartition et % Type de fruit et % Type de sucre et % ot % Marque
biscuit dacquoise aux éclats de
. isette 27,4 %, . . sucre 18 a 23 %, sirop de N
rectangulaire, N noiset ; ' . poire au sirop 13,4 %, 4 babeurre 10 a 15 %,
BRAKE 72468 33x10,2x3cm, créme bavaroise caraméel et poire noisette brute en glucose-fructose % FAC’ huile de palmiste non hydrogé- DE',"FRANCE
non portionné morceaux 65,2 %, oudre 4,6 % sirop de glucose < 2%, née 5310 % Délifrance
P nappage blanc 6,7 %, P ’ dextrose < 2 %
nappage caramel brun 0,7 %
biscuit imbibé d'eau de vie de poire
rectangulaire, Williams % NC, N
FRANCE FRAIS 118208 36 x8x4cm, créeme bavaroise caramel et poire poire au sirop 16 % . _sucre % NC'D  creme b NE’ VANDEMOORTELE

non portionné morceaux % NC sirop de glucose % NC huile végétale % NC Vandemoortele

nappage % NC

biscuit Joconde nature 26,7 %,

créeme bavaroise caramel et poire poire au sirop 18,3 %, sucre 12,7 %, sirop de

creme 12,6 %,

rectangulaire, 2 r glucose-fructose % NC, 5 P i N
morceaux 42,1 %, purée de poire 7,6 %, préparation liquide a base de | ACHILLE BERTRAND
IRRLL 672240 Zr?of] %;ragnﬂg' mousse poire 20,1 %, i amande en poudre invi??t?%e ;Afu’\ég’s?ﬁ(/:orﬁlc matieres grasses 8,8 %, Krill Essentiel
glacage neut{eleltl%ﬂarbrure café 55% maltodextrine % NC beurre 18 %
biscuit dacquoise aux éclats de
rectangulaire, noisette % NC, . . sucre % NC, créme % NC,
PASSIONFROD. | 39440 33x8,5x3,7cm, créme bavaroise caramel et poire por;geisaelitselrgﬁu}csys:& sirop de glucose- beurre 0,1 %, DELIFRANCE
non portionné, morceaux % NC, oudre 4.3 % fructose % NC, huile de pépins de raisin % NC, Délifrance
muni d'une regle nappage caramel 10,4 %, P 270 sirop de glucose % NC huile de tournesol % NC
liseré de chocolat au lait % NC
biscuit dacquoise aux éclats de
RELAIS D'OR rectangulaire, noisette 27,4 %, poire au sirop 13,4 %, sucre % NC, babeurre 10 4 15 %, DELIFRANCE
MIKO 899405 33x10,2x3cm, créme bavaroise caramel et poire noisette brute en sirop de glucose % NC, huile de palmiste non hydrogé- Dalif
non portionné morceaux 65,2 %, poudre 4,6 % dextrose % NC née5a10% elifrance
nappage 7,5 %
biscuit dacquoise aux éclats de
rectangulaire, noisette 27,4 %, poire au sirop 13,4 %, sucre % NC, babeurre % NC, DELIFRANCE
TRANSGOURMET | 410209 33x10,2x3cm, créme bavaroise caramel et poire noisette brute en sirop de glucose % NC, huile de palmiste non hydrogé- Dalif
non portionné morceaux 65,2 %, poudre 4,6 % dextrose % NC née % NC clifrance
nappage 7,5 %
Présentation
Colorants p .
Référence | Type d'ceuf et % Autres ingrédients et % Arémes et % Additifs DDM Cor?c?iltlgr?ne— Inﬂgﬁtﬂzls
Agents de texture = q
ent
farine de blé 2 a 5 %, e . .
blanc d'ceuf fécule de pomme de terre < 2 %, caramel 10,2 %, colorant, acidifiant, amidon 18 surgele, DELIFRANCE
BRAKE 72468 S 1C o : X E o P o modifié, émulsifiant, géla- . 700 g, o
10a15% lait en poudre 2 5 %, arébme < 2 % ti lifiant. stabilisant mois 4% 700 Délifrance
lait écrémé en poudre < 2 % Ine, getinant, stabilisan X 8
caramel 7 % colgrf:mtc,j albumine, amidon surgelé VANDEMOORTELE
. . farine de froment % NC, . . i modifié de mais, correcteur 12 ’
FRANCE FRAIS 118208 | jaune d'ceuf % NC lait écréme % NC eau de vie gl%ﬁqoewoe/s,\\?(/:ﬂhams 1%, dacidité, émulsifiant, épais- | mois 6?(0700%' Vandemoortele
o sissant, gélatine, stabilisant g
antimoussant, conserva-
ceuf entier 7,4 %, farine de blé 0,5 %, caramel maison 3,4 %, teur, correcteur d'acidité, surgelé,
KRILL 672240 | blanc d'ceuf 6,8 %, protéines de lait % NC, alcool de poires 0,8 %, émulsifiant, gélatine bovine, rr}osis 600 g, ACHK”T{‘IEBERTtRAEND
jaune d'ceuf 2,9 % poudre de lait 0,3 % extrait de café % NC gélifiant, humectant, régula- 2x600g rill Essentiel
teur d'acidité, stabilisant
farine de blé % NC, . s
fécule de pomme de terre % NC, caramel 10,4 %, colorargﬁqirpsli%%r;pﬁodlﬁe, 18 surgelé, DELIFRANCE
PASSION FROID 39440 blanc d’'ceuf % NC lait enpoudre % NC, caramel au beurre 1 %, élatine de porc Yéliﬁant mois 700 g, Dlif
lait écrémé en poudre % NC, sel Guérande 0,01 % 8 stabFi)lisaH% d 4x700g elifrance
chocolat au lait % NC
farine de blé % NC, colorant, amidon modifié, surgelé DELIFRANCE
RELAIS D'OR , fécule de pomme de terre % NC, caramel 10,2 %, émulsifiant, 18 ’
MIKO 899405 | blanc d'eeuf % NC lait en poudre % NC, ardéme % NC gélatine, gélifiant, mois 410700%’ Délifrance
lait écréme en poudre % NC stabilisant g
farine de blé % NC, colorant, amidon modifié, surgelé DELIFRANCE
. fécule de pomme de terre % NC, caramel 10,2 %, émulsifiant, 18 ’
IRANSGOURMETS| 410209 blanc d'ceuf % NC lait en poudre % NC, arome % NC gélatine, gélifiant, mois 410700%' Délifrance
lait écrémé en poudre % NC stabilisant g
Proposé en format rectangulaire, nos 700 g de 11 a 18 portions pour les mater-
offres d’entremets poire-caramel ne de- nelles et les élémentaires contre 8 a 12 \
vraient pas présenter de probleme a la portions pour les catégories d'ages supé-
découpe. Ainsi, en tenant compte des rieurs. Pour I'offre en 600 g, le nombre de
+/- 10 % autorisés pour les grammages, portions sera respectivement de g a 16,

vous pouvez réaliser avec les offres en etdeyai.



