
Question d’un acheteur

Peut-on servir le sanglier un peu rosé 
ou doit-il être cuit à cœur ?
Le sanglier est susceptible de contenir 
des trichines (petits vers parasitaires) 
pouvant contaminer l’homme. Seule 
une cuisson à cœur (65°C pendant plus 
de 2 minutes) permet sa destruction. La 
recherche de ce parasite est néanmoins 
obligatoire pour la viande de sanglier 
destinée à la restauration collective et 
commerciale.
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Référence Valeur
énergétique Protéines Glucides Lipides dont AGS P/L Industriels

Marque

BRAKE 72679 115 kcal 21,6% 1,0% 2,8% 1,2% 7,71 SA GROUPE ALLIANCE
Interpral Ulysse

DAVIGEL 1681792 122 kcal 22,0% NC 3,0% 1,0% 7,33 DAVIGEL
Davigel surgelé

FRANCE FRAIS 119115 122 kcal 22,0% NC 3,0% NC 7,33 EURO WILD
Euro Wild

PASSION FROID 59000 163 kcal 21,1% traces 7,4% 2,7% 3,26 VILLETTE VIANDE
Villette Viande

TRANSGOURMET 237617 116 kcal 21,6% 1,0% 2,8% 1,2% 7,71 SA GROUPE ALLIANCE
Interpral Ulysse



 
Référence Logo Etat 

Aspect Type de viande et % Origine matière première 
Pays de transformation

Industriels 
Marque

BRAKE 72679 / cru, désossé d’un seul tenant à la main, 
épluché, dénervé, dégraissé

filet mignon de sanglier 100%, 
sauvage

Australie, UE, 
NC

SA GROUPE ALLIANCE 
Interpral Ulysse

DAVIGEL 1681792 / cru, paré à vif, 
dénérvé, dégraissé

filet mignon de sanglier 100%, 
sauvage, 

introduit en élevage extensif

USA 
USA

DAVIGEL 
Davigel surgelé

FRANCE FRAIS 119115 / cru, paré à vif filet mignon de sanglier 100%, 
sauvage

Australie, 
NC

EURO WILD 
Euro Wild

PASSION FROID 59000 Chasseur de France cru, désossé, semi paré, 
dégraissé, avec aponévrose

filet de dos de sanglier 100%, 
sauvage

France, 
France

VILLETTE VIANDE 
Villette Viande

TRANSGOURMET 237617 / cru, désossé d’un seul tenant à la main, 
avec membrane

filet de dos de sanglier 100%, 
sauvage

Australie, 
NC

SA GROUPE ALLIANCE 
Interpral Ulysse

 
Référence Mode d’emploi DLUO

Présentation 
Calibre 

Conditionnement

Industriels 
Marque

BRAKE 72679 avec décongélation : à la poêle saisir 5 min, 
puis au four 150 °C 10 min 24 mois

surgelé, 
sachet sous vide individuel, 

pièce 100/150 g, 
sachet 0,5 à 3 kg, carton 3 kg

SA GROUPE ALLIANCE 
Interpral Ulysse

DAVIGEL 1681792 avec décongélation 24 mois

surgelé, IQF, 
sachet sous vide individuel, 

pièce 100/400 g, 
carton 5 à 8 kg

DAVIGEL 
Davigel surgelé

FRANCE FRAIS 119115 NC 24 à 30 mois

surgelé, 
sachet sous vide individuel, 

pièce +/- 100 g, 
carton 9 à 20 kg

EURO WILD 
Euro Wild

PASSION FROID 59000 avec décongélation : marquer à la sauteuse ou à la poêle 
graissée, terminer la cuisson au four à chaleur sèche 24 mois

congelé, 
sachet sous vide individuel, 

pièce 0,6/1,4 kg, 
carton 6 pièces

VILLETTE VIANDE 
Villette Viande

TRANSGOURMET 237617 avec décongélation : découper en médaillon, 
saisir dans une poêle graissée 24 mois

surgelé, 
sachet sous vide individuel, 

pièce +/- 1 kg, 
carton de 10 pièces

SA GROUPE ALLIANCE 
Interpral Ulysse


