
Question d’un acheteur

Quelle est la di� érence entre une purée, 
une compote, une compote allégée en 
sucres et un dessert de pommes ?
Une purée de pommes est sans sucres 
ajoutés. Une compote dite “standard” 
contient au moins 24% de sucres 
et une compote allégée possède 
par rapport à celle-ci une teneur en 
sucres réduite d’au moins 30% (soit 
16,8% maximum). La teneur en sucres 
du dessert de pommes se situe entre 
16,8 et 24%.

* La teneur en sucres s’entend sur les sucres totaux 
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Référence Valeur
énergétique Protéines Glucides dont sucres Lipides Fibres Industriels

Marque

BIOFINESSE 7542 60 kcal 0,3% 13,5% 12,5% 0,2% 1,6 g CHARLES FARAUD
Charles et Alice

BRAKE 17203 60 kcal 0,3% 13,5% 12,5% 0,2% 1,6 g CHARLES FARAUD
Charles et Alice

DAVIGEL 36583 60 kcal 0,3% 13,5% 12,5% 0,2% 1,6 g CHARLES FARAUD
Charles et Alice

EPISAVEURS 12805 55 kcal 0,3% 13,0% 12,0% 0,2% 1,9 g ANDROS RESTAURATION
Andros

PRO A PRO 873609 59 kcal 0,3% 12,0% 10,3% 0,6% 2,0 g VALADE SAS
Valade



Références
La bio en restauration collective : les chiffres : Observatoire 2013 des produits biologiques en restauration collective.
http://www.agencebio.org/sites/default/files/upload/documents/4_Chiffres/RestauCo/observatoire_restaurationbio_2013.pdf
Nouveau logo VBF : modifications apportées au cahier des charges « VBF ».
http://www.interbev.fr/wp-content/uploads/2013/06/2014-02-13-recap-modifs-CA-VBF.pdf
Lentilles vertes du Puy en Velay : Site officiel de la lentille verte du Puy en Velay. www.lalentillevertedupuy.com/la-culture-c9.htm
Absorption du fer alimentaire héminique et non héminique
http://www.chu-lyon.fr/web/attached_file/conseils_dietetiques.pdf?ComponentId=kmelia16&attachmentId=13962
Charte collective d’engagements volontaires de progrès nutritionnels, section fruits de la FIAC : Réglementation sur les produits 
à base de pommes mixées. http://www.sante.gouv.fr/IMG/pdf/adepale.pdf
GEMRCN (Groupe d’étude des marchés de restauration collective et de nutrition), Recommandation relative à la nutrition, Août 2013
Base de données AIDOMENU, Evolutions tarifaires SARA, Panel d’acheteurs de collectivités

 
Référence Type de fruit et % Additif et % Origine matière 

première Pays de transformation Industriels 
Marque

BIOFINESSE 7542 pomme* 99,9% acide ascorbique 0,06% France France CHARLES FARAUD 
Charles et Alice

BRAKE 17203 pomme* 99% acide ascorbique <1% France France CHARLES FARAUD 
Charles et Alice

DAVIGEL 36583 pomme* 99,9% acide ascorbique 0,06% France France CHARLES FARAUD 
Charles et Alice

EPISAVEURS 12805 pomme* 100% acide ascorbique %NC UE France ANDROS RESTAURATION 
Andros

PRO A PRO 873609 pomme* 100% acide ascorbique %NC France, Italie, Espagne France VALADE SAS 
Valade

 
Référence DLUO

Présentation 
Calibre 

Conditionnement

Industriels 
Marque

BIOFINESSE 7542 18 mois, 
garantie client : 12 mois

100 g, 
coupelle plastique avec opercule aluminium, 

120 x 100 g

CHARLES FARAUD 
Charles et Alice

BRAKE 17203 18 mois, 
garantie client : 12 mois

90 g, 
gourde aluminium avec bouchon plastique refermable, 

72 x 90 g

CHARLES FARAUD 
Charles et Alice

DAVIGEL 36583 18 mois, 
garantie client : 12 mois

100 g, 
coupelle plastique avec opercule aluminium, 

120 x 100 g

CHARLES FARAUD 
Charles et Alice

EPISAVEURS 12805 DLUO NC, 
garantie client : 6 mois

100 g, 
gourde aluminium avec bouchon plastique refermable, 

24 x 100 g

ANDROS RESTAURATION 
Andros

PRO A PRO 873609 18 mois, 
garantie client : 12 mois

100 g, 
coupelle aluminium avec opercule aluminium, 

120 x 100 g

VALADE SAS 
Valade


